


PFIFFERLING-SAISON

Blagsal%e mit™REifferlingen ..........00...... 2% TS CSSSEEE . 16,50 €
Blaubeerdressing, Walnusskerne und Burrata, dazu Baguette

1
REHENEEE ko WTen. .......... 00 gc BN S 15,50 €
Pfannkuchen gefullt mit frischen Pfifferlingen und Schinkenrahmsofse

1
ISETERSINGRIET . %, .../ O . 0 e e 16,50 €
Portion frische Pfifferlinge in SchinkenrahmsolSe, dazu Nudeln
B cmachte Ghocchi ............. QS b ) e . 16,50 €
mit frischen Pfifferlingen, Rucola und Parmesan

1

Pliffige Bauneri. .. 0l ol e s . S 20,50 €
Schweinertckensteak mit Pfifferlingen, Speck und Zwiebeln, dazu Rosti

1
Schweineschnitzel mit frischen Pfifferlingen ............................ 20,50 €
in Schinkenrahmsol3e, dazu Serviettenknédel

1
Hihnchenbrust mit frischen Pfifferlingen ................................ 22,508

/ ?’ o in SchinkenrahmsofSe, dazu Serviettenknodel
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